Muslingeforret
1 ds. muslinger
1 ds. røgede muslinger
50 g olie
saft af 1 citron

2 fed hvidløg

salt og peber
blandes
3 spsk. brødkrummer

3 spsk. persille

2 spsk. hakkede nødder

1 spsk. hakket løg
blades og blandes sammen med olie/citron dressingen.

Fyldes i 4 portionsforme som bages ved 200 grader i 15-20 min

(udviklet på stedet efter en Brugs-opskrift)
