Gode råd 
4 æg
250 g sukker

250 g smør

150 g hvedemel

100 g kartoffelmel

1 dl koldt vand

1 cognac

Pisk æg og sukker. Smelt smørret og lad det køle af, inden det blandes i æggemassen. Tilsæt mel og kartoffelmel, vand og cognac.

Jeg har forsøgsvis tilsat mere vand, så dejen er som en tyk pandekagedej, og kagerne bliver vildt sprøde.
