Ediths stikkelsbærkage

1 l grønne stikkelsbær

125 g smør

250 g sukker

6 æg

1 stk. vanille

1 tsk. kanel

½ citron

2 tsk. bagepulver

9 hele tvebakker – dvs. 18 tvebakker fra en købt pose (afhænging af fabrikat).
Stikkelsbær gives et meget let opkog. 
Hældes i en sigte og drypper af.

Hvis frosne, tøs de op og drypper let af.

Smør og sukker pisket hvidt.

Æggeblommerne tilsættes en af gangen.

Vanille, kanel, citronskal, citronsaft og bagepulver røres i.

De knuste tvebakker og de stift piskede æggehvider vendes i af et par gange. Derefter stikkelsbær.
Bages nederst i ovnen ved 175 grader i ca. 50 minutter.

Læg evt. bagepapir over de sidste 15 min.

Serveres med flødeskum

