Dild sild
10 fileter - ca. 1 kg. 

1/3 l hvidvinseddike
1/3 l kryddereddike
1/3 l ren eddike
2½ dl vand
5 dl sukker
1 løg
laurbærblade
sennep
peberkorn
meget dild 

koges sammen og afkøles
Sildene skæres i passende stykker og trækker i lagen et par dage før de serveres.
