Brune kager

240 g lys sirup
100 g lys farin
60 g margarine
koges sammen og afkøles, men ikke helt. 

7 g potaske opløst i 1 spsk vand tilsættes.

350 g mel
skal af 1 citron
2 tsk kardemomme
2 tsk ingefær
2 tsk kanel
2 tsk nelliker
blandes og æltes i det våde godt og længe. 

Dejen rulles ud meget tyndt. 

Kagerne stikkes ud med et glas og pensles med sukkervand - 
(2 spsk sukker opløst i en kop kogende vand.) 

½ mandel lægges på hver kage. 

Bages 10 min. ved 1700.

