Æblepie fra Hejlsgård

500 g mel

300 g margarine

1 ½ dl. vand

1 skvat eddike

6 æbler

sukker

vanillesukker eller kanel

evt. nødder

Dejen deles i to dele

Den ene del rulles ud og lægges i en bradepande

Herpå lægges æblebåde, som drysses med sukker og vanillesukker/kanel

Resten af dejen rulles ud og lægges over

Dejen pensles med vand og drysses med sukker

Det øverste lag dej skæres i 5 x 5 tern

Drysses evt. med hakkede nødder

Bages ved 200 grade i 20-30 minutter

